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El sector de la proteina alternativa a Catalunya: pindola sectorial
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Introduccioé

 |La demanda mundial d'alternatives a la carn esta creixent a
causa de la preocupacio per la salut i la sostenibilitat que impulsa
més consumidors a reduir el consum de carn. Aguest informe
analitza com I'Us de diferents metodes pot ampliar els limits de la
innovacio, oferint nombroses oportunitats per millorar el perfil de les
alternatives a la cam. També aborda els desafiaments als quals
s'enfronta el sector | destaca els factors que poden accelerar el

consum de les alternatives derivades de la fermentacio.

« (Cada vegada més consumidors veuen les alternatives a la cam
com una opcid més saludable i més respectuosa amb el medi
ambient que la cam. Tot | que el nombre de vegans | vegetarians al
mon  continua sent petit, hi ha un augment del nombre de

consumidors flexitarians gue busguen reduir el consum de carn.

Font: ACCIO, a partir d’Euromonitor
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Proteines vegetals i carn cultivada

El consum d’aliments d’origen vegetal i de proteines alternatives €s una tendéncia a I'al¢ca <

- .

entre els consumidors d’arreu del mén. Mentre que el nombre de consumidors vegans o
vegetarians encara és relativament baix, el nombre de persones que intenten reduir el consum ‘ -

de productes animals és cada vegada més gran, del 22,5% a nivell mundial 'any 2021. -
Tipus de proteines alternatives:

* Analegs vegetals de la carn: nous ingredients i metodes de produccié permeten emular el
gust, la textura i el comportament de tot tipus de productes carnis.

* Analegs vegetals de la llet: la preocupacié per I'impacte ambiental de la industria lactia, aixi
com els problemes de salut/digestius, ha incrementat el consum de productes lactis

(formatges, begudes, iogurts...) basats en vegetals com I'anacard, 'ametlla, la civada, I'arros...

* Substituts del peix/marisc: aquest segment é€s més reduit que els anteriors perd es troba en
creixement i presenta un alt potencial.

« Carn cultivada a base de cél-lules: la carn cultivada en laboratoris és una necessitat
ambiental, ja que comporta un menor Us d’aigua/sol i respecta el dret dels animals.

* Noves fonts de proteines: insectes, bolets, algues i microorganismes.

A G | Font: ACCIO, a partir de I'informe «Plant-Based Eating and Alternative Proteins» d’Euromonitor
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Un mercat en auge

Proteina alternativa: Vendes mundials al detall i creixement

2017-2022 (M$)
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Les vendes mundials de la proteina alternativa tenen una tendéncia al alca, passant de
21.000 M$ al 2017 a més de 27.000 M$.

Les llets vegetals, que representen més del 65% de les ventes mundials al detall
de proteina alternativa, van tenir un creixement general de les ventes més lleu durant
el periode 2017-2022; degut en gran part a la preséncia de la llet de soja en la
categoria. La llet de soja és el component més gran de les vendes de llet vegetal (amb
un 35% de quota en els mercats clau el 2022) perd és un mercat madur en les seves
regions clau, com Asia Pacific, i s’esta alentint en altres, com els EUA a causa de
preocupacions sobre la salut i la sostenibilitat. El 2020 les vendes van disminuir,
principalment a causa de les restriccions per la pandéemia a la Xina, la qual cosa va

perjudicar les vendes d’alternatives a la llet no derivades de la soja.

Respecte els altres productes, els succedanis vegetals de la carn i el marisc, que
representen més del 20% de les ventes mundials, van mostrar un creixement global
anual constant i elevat, fins al 2022. El formatge vegetal va ser la tipologia de producte

que meés va augmentar en el periode (+400%).

Font: ACCIO, a partir de I'informe «Facing Plant-Based Challenges:
Health, Price and Taste» d’Euromonitor
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El sector de la proteina alternativa a escala global
Substituts de camn i marisc per regio, 2018-2022 (M$)

Pel que fa als paisos en general, els EUA sén, amb diferencia, el mercat 7.000
meés gran d'alternatives de carn i marisc. No obstant aixo, si ens fixem en
les regions, Europa occidental representa gairebé la meitat del valor global 6.000
dels substituts de la carn i el marisc. El Regne Unit representa el 27,3%, 000
5.
amb un valor de 842 M$ el 2022. El creixement és impulsat per I'augment
de nous llangaments en aquesta categoria. Alemanya és el segon mercat 4.000
més gran d'Europa occidental, amb un valor de 672 M$ el 2022. Un cop
mes, l'interes creixent dels consumidors per seguir una dieta flexitariana ha 3.000
fet que augmentin tant el nombre de marques com la diversitat de
productes que s'ofereixen. 2.000
A escala mundial, la TCAC prevista per a la categoria és del 8,7% entre 1.000
2022 i 2027 (en termes constants en dolars dels EUA). Aquesta xifra és
inferior al periode historic, en gran part degut a la caiguda de les vendes als 0
L _ _ . e 2018 2019 2020 2021 2022
EUA. No obstant aix0, la categoria continua tenint possibilitats de .
. , o . . . m Europa occidental = America del Nord ® Orient Mitja i Africa
creixement a mesura que s'estabilitzi i es recuperi I'economia mundial, . . o
Europa de I'est ® Ameérica Llatina Australasia

actualment en recessié a causa de la guerra d'Ucraina. s -
® Asia Pacific

Font: «<New Protein Frontiers: Fermentation in Meat Alternatives» (Noves fronteres de les

&  HN Generalltat proteines: la fermentacio en alternatives a la carn) d’Euromonitor
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La proteina alternativa com a eina per assegurar la sostenibilitat de la ingesta calorica global

Els principis de sostenibilitat fan preferible I’eleccié d’aliments de proteina alternativa.
Es probable que, en el futur, I'eleccié de la proteina alternativa tendeixi a I’obligacié

davant la incapacitat d’abastiment de la demanda global de carn.

Us i contaminacié de la proteina

Carn Carn
vegetal | cultivada

Pollastre | Porc Vedella

Us de terreny 1 x8 x23 x30 x44
Us d’aigua 1 x28 x23 x20 x57
ComEnmliEee 1 x10 x14 x20 x67
de l'aire

Emissions de

gasos d’efecte 1 X6 x7 x12 x41

hivernacle

Font: ATKearney, How Will Cultured Meat and Meat Alternatives Disrupt the Agricultural and Food Industry?
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Motius de restriccions de la dieta entre els consumidors d’arreu del

mon
Evolucié dels motius entre el 2019 i el 2021

Reduccio de la ingesta de carn

Adopcié d’'una dieta vegetal
Reduccio de la ingesta de lactis

Vegetarianisme (inclou lactis i ous)

Piscivegetarianisme (inclou peix,
lactis i ous)

Exclusié dels lactis

Veganisme (no inclou carn, peix,
lactis ni ous)

0% 5% 10% 15% 20%
W 2021 2020 W 2019
Ac CI 6 Generalitat de Catalunya
¥ Government of Catalonia
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Descripcio de la cadena de valor de la proteina alternativa ()

Produccié primaria Ingredients

Vegetal

Cultiu de

ceél-lules ma

Proteines

Il Generalitat
¥ de Catalunya

1a Producte

.. . Canal Mercat
transformacio final

Carn

Retail

Elaborador Lactis

Fab. Prod.
Vegetal

Fabricacio

Foodservic
per tercers

D2C
Altres/startug

Agents d’entorn

Administracié publica

Universitats i centres de formacio
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Descripcio de la cadena de valor de la proteina alternativa (ll)

Produccio6 primaria

Cultiu de

ceél-lules ma

La carn cultivada no té una preséncia\

generalitzada al mercat, i es troba en
procés de regulacio.

S’obté mitjancant el cultiu de cél-lules
mare d’animals, un procés
biotecnologic mitjancant el qual les
cél-lules es reprodueixen amb I’addicié
de nutrients i acaben assumint les
caracteristiques del muscul, el greix,
etc.

Finalment, el material cel-lular es
processa amb metodes convencionals.

També existeix la linia de productes
fermentats com a alternatives als lacti

|| Generalitat
Y. de Catalunya

Producte
final

Fab. Prod.
Veg.
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La proteina vegetal és present al mercat. Son
productes elaborats amb tecniques
fisicoquimiques per crear succedanis de
productes d’origen animal. Sovint, s’intenten
imitar les caracteristiques dels productes
carnis.

S’utilitzen tecnologies de coccid, normalment,
per extrusié d’alta humitat: les proteines
d’origen vegetal es sotmeten a impactes
téermics i mecanics que n’alteren I’estructura.

Es poden aplicar moltes variables fisiques i
quimiques (temperatura, velocitat, humitat,
pressio...) en el procés per aconseguir diferents
resultats finals.

Finalment, la massa extrudida es torna a tractar
per donar-li la forma definitiva desitjada.

Fem avui 'empresa del dema
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Descripcio de la cadena de valor de la proteina alternativa (lll)

Produccio6 primaria

Fermentacio tradicional és la forma "antiga" de fermentar mitjancant microorganismes vius (per exemple, llevats o
- fongs) per processar ingredients d'origen vegetal per donar com a resultat un producte amb un sabor, textura i perfil

nutricional diferents. Aquest metode s'utilitza habitualment per fer cervesa i formatge, perd no és utilitzat habitualment
per les grans marques d'alternatives a la carn. Ara s'esta fent Us de la fermentacio tradicional per transformar proteines
alternatives, per millorar el sabor i/o la funcionalitat dels ingredients d'origen vegetal.

La fermentacié de biomassa aprofita el rapid creixement de microorganismes que son inherentment alts en proteines
per produir grans quantitats de proteines. Els microorganismes que es reprodueixen mitjancant aquest procés es fan
w servir ells mateixos com a ingredients per a proteines alternatives. Quorn Foods, amb seu al Regne Unit, utilitza aquest
metode, mitjancant el qual es cultiven fongs filamentosos mitjancant fermentacio per utilitzar-los com a ingredient
principal dels seus productes. La fermentacio de biomassa és un procés meés assequible que la fermentacié de precisid
i és més facil d'escalar.

La fermentacié de precisio fa servir un procés que recrea un ingredient funcional especific que es troba naturalment
en els mamifers i I'utilitza per crear proteines alternatives. Les instruccions sobre qué fer les proporcionen I'enginyeria
de soques i els microbis es conreen en quantitats massives. Es un procés més costos i requereix bioreactors, dels
quals n’hi ha una escassetat global. Impossible Foods fa servir la fermentacio de precisid per produir la seva proteina
"heme", replicant una molecula de ferro que dona a la carn la seva textura i sabor.

Il Generalitat , )
¥ de Catalunya Fem avui 'empresa del dema
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Principals empreses globals en el segment de la fermentacié/cultiu (1)

Principals empreses productores de proteina alternativa carnica
Comenca la construccioé de la fabrica de
carn de laboratori més gran del mén
= \'-" 4
,“.hj,\‘. “ — - N .
P Lan _' Els EUA seran la seu de la fabrica de

carn cultivada més gran del mén
(Believer Meats). L’empresa ha
invertit més de 123 M$ i podra
produir uns 10 milions de kg de carn
> a I'any.

qJ 0 Integriculture
?

Aquesta tecnologia promet reduir
radicalment el consum d’ aigua i la
quantitat de terreny i de recursos que
s’empren en la produccioé ramadera
industrial o tradicional. A més, és una
forma d’obtenir proteines d’origen
animal que no provoca patiment i
que és més sostenible, ja que genera
menys contaminacié i CO.,.

Font: Just Food

Il Generalitat
¥ de Catalunya
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Principals empreses globals en el segment de la fermentacid/cultiu (ll)

Principals empreses de productes de peix

Q%B%f%l

/[ Cultured
1%/ Decadence

4
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Principals empreses de productes lactis

%@l Turrlleﬂee

O
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Principals empreses globals de carn d’origen vegetal

Extraccié de proteines i ingredients especials Marques comercials amb produccié propia

2URON

SENSIENT

IMPASSIRIF @Tyson
wgnlpg mbellw

FARMSE

 ee N

Font: Just Food
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Resum del sector de la proteina alternativa a Catalunya

103

empreses

269d M€

facturacio
0,6% del
9 1 6 sector de
I’alimentacio
llocs de
treball

Nota: les empreses identificades en el marc d’aquest estudi tenen alguna linia de
negoci relacionada amb la proteina alternativa; s’espera que la identificacio
potencial d’empreses que poden treballar en 'ambit de la proteina alternativa
creixi exponencialment els propers anys
Font: ACCIO
ACCIO [ sergraet
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Dades clau del sector de la proteina alternativa a Catalunya

103 empreses

El 68,0% de les empreses son pimes (menys de
50 M€ de facturacio).

El 36,9% de les empreses es van establir fa menys
de 10 anys.

El 69,9% de les empreses son exportadores i el
53,4% son exportadores regulars.

El 14,6% de les empreses son filials d’empreses
estrangeres.

El 10,7% de les empreses sén startups.

Facturacio: 269 M€

* Representa el 0,6% de la facturaci6 del sector
alimentari de Catalunya.

* Les grans empreses (el 32,0% del total
d’empreses) facturen el 70,2% del total de
facturacié del sector.

;1] | Generalitat
Wl¥ de Catalunya

Distribucio territorial

* Bl 64,1% de les empreses estan ubicades a la
zona de Barcelona.

* ElI 82,5% de la facturacid total i el 83,8% del total
de persones ocupades del sector provenen
d’empreses de la provincia de Barcelona.

 El Barcelonés, el Valles Oriental, el Vallés
Occidental, el Baix Llobregat i Baix Camp son les
comargues amb més empreses relacionades amb la
proteina alternativa.

916 persones ocupades

» El 22,3% treballa en empreses joves (10 anys o
menys).

» El 54,2% treballa en grans empreses (més de 50
treballadors).

Font: ACCIO
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Principals empreses per producte de proteina alternativa (l)
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Nota: representacio parcial amb I'objectiu d’il-lustrar els proveidors de la cadena de valor del sector de la proteina alternativa a Catalunya, tot i que poden existir

altres empreses que no s’han inclos a I'estudi —

Il Generalitat
¥ de Catalunya

Nota: les empreses dedicades exclusivament a la proteina alternativa («pure players») estan enquadrades

Font: ACCIO
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Principals empreses per producte de proteina alternativa (ll)

L Algues Suplements i altres

DANONEe LIQUATS VEGETALS Go perion “.;\; LENG-D'OR
©
LECHE REAL ‘ Q
SONICAT ()
ST a?fk SYSTEMS microalgaes ? NUTRIT&\P@
MY \EGABOX
: : Algues
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o NATURAL MACHINES ® gglﬁ:’lA[:NE
friselva A o
1 SRan N2 Upfield HINMASA ASTECH algabrava M Nt

Nota: representacio parcial amb I'objectiu d’il-lustrar els proveidors de la cadena de valor del sector de la proteina alternativa a Catalunya, tot i que poden existir
altres empreses que no s’han inclos a I'estudi — Nota: les empreses dedicades exclusivament a la proteina alternativa («pure players») estan enquadrades
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Un ecosistema de suport catala de primer nivell [...]

Organitzacions i associacions empresarials Fires i congressos Universitats
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Nota: representacio parcial amb I'objectiu d’il-lustrar els proveidors de la cadena de valor del sector de la proteina alternativa a Catalunya, tot i que poden existir
altres empreses que no s’han inclos a I'estudi

Font: ACCIO

Fem avui 'empresa del dema

&@@i@ D Ssaiinye
c m onia
X Investment



23

El pla de la proteina alternativa, una prioritat Un sector agroalimentari solid, adaptat a les tendéncies de consum

dels fons Next Generation e Les industries alimentaries generen una facturacié de 38.205 M€ a Catalunya, que

- Catalunya ha inclos el desenvolupament de proteines equival al 16,3% del PIB de Catalunya i ocupa directament a 164.372 persones.

alternatives dins del paquet de 27 iniciatives prioritaries dels e Les grans marques s'estan adaptant als consumidors, que redueixen el consum de
fons Next Generation de la Uni6 Europea. carn, i estan augmentant les fonts de proteines alternatives al mercat.

+ El projecte té diversos ambits vinculats a diferents punts de la

cadena de valor: des de la promocio i la conservacio dels Un potent cluster carni que adopta proteines alternatives
recursos fitogenétics (concretament, les varietats de llegums

autoctones), fins a la fabricacio del producte final, aixi com les A nivell mundial, la proteina vegetal ja esta creixent a un ritme accelerat. La
plantes de produccio de concentrats i proteines texturades. generacio Z ha augmentat el consum de productes vegetals un 550% i

+ La iniciativa inclou universitats, centres de recerca, clisters consumeix un 60% més de proteines vegetals que els millennials.
empresarials i empreses que pretenen fer de Catalunya un e A Catalunya, el sector carni té una gran transcendéncia: ocupa 37.000 persones i
ecosistema de referencia internacional en proteines alternatives. registra una facturacio total de 12.000 M€. Recentment, INNOVACC, el Cluster

catala de la carn, ha aprovat canviar el seu nom per convertir-se en «INNOVACC -
Cluster catala de la carn i la proteina alternativa». El clister s’ha compromes a
ampliar el seu ambit d’actuacio pel que fa a les proteines alternatives. Alguns
dels seus socis productors del sector ja han presentat noves linies que inclouen
productes vegans, vegetals hibrids o d’altres amb combinacions d’aliments
vegetals que imiten el gust de la carn. A més, estan fent una important aposta
tecnologica per la carn de laboratori.

Una gastronomia Unica que assenta les bases de la innovacio alimentaria

e Catalunya atrau un gran interes pel turisme gastronomic, ja que un dels seus
actius és un grup de restaurants amb estrella Michelin. Aquest talent
gastronomic s’esta traslladant a la tecnologia alimentaria i obre el cami cap a
vies alternatives i més sostenibles per als productes carnis.

Al Generalitat , )
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Projectes empresarials d’inversié estrangera a Catalunya

DANONE
—

Ampliacio de la fabrica amb una
linia de productes vegetals per a

les marques Alpro, Activia i Oikos.

y HELLO
. FRESH

L’empresa alemanya de menjar

fresc a punt per cuinar, que inclou

oferta vegetal, esta preparant
I’obertura a Barcelona.

,,,,,,,,,
by
EAryy

midsona
Amplia la inversi6 a Vegetalia per
fabricar alternatives carniques
d’origen vegetal.

e Otsuka

La multinacional japonesa
amplia el potencial de la filial de
productes nutriceutics Nutrition

& Santé.
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Natural Gourmet Foods inaugura una planta de produccio i
distribucid de productes carnis vegetals.

Font: fDi Markets, Orbis Crossborder i ACCIO
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Casos d’éxit a Catalunya
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.e a " i
Heurd Hedlra, la proteina vegetal catalana
Heura Foods es va fundar el 2017 a Barcelona i ofereix productes 100% vegetals i mediterranis, ja
que utilitzen ingredients d’alta qualitat com I'oli d’oliva.

La gamma de productes inclou hamburgueses, mandonguilles, tires, nuggets i, darrerament, han llancat
salsitxes i xori¢. Estan presents en més de 10 paisos i segueixen creixent a un ritme vertiginds.

L’abril de 2023 Heura ha patentat una técnica per elaborar carn vegetal més saludable (sense additius
artificials i amb productes comuns pel consumidor) que els permetra fer embotits fins a pasta.

ALTERVEGO Altervego, de I'empresa La Selva, amplia la seva oferta
KARCUTERIA VEGETARIANA vegetariana amb nous productes

L’empresa gironina d’embotits crea una nova linia de producte de xarcuteria vegetariana, sota la marca
Altervego, amb productes com xori¢, bacé o tapes.

I';Eﬁt 'empresa catalana ha aconseguit produir lactics sense
MILK vaques utilitzant fermentacio de precisio.

El seu objectiu es crear llet, formatge, gelat i altres productes lactics que siguin identics als tradicionals
en quant a valor nutricional i experiencia de consum, pero que no tinguin I'impacte negatiu en el medi
ambient, el benestar animal i la salut humana que té la ramaderia.
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Tendencies de futur i oportunitatsal
sector de la proteina alternativa
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Oportunitats de negoci internacionals al sector de la proteina alternativa

&
&

Singapur

Innovacions i tecnologies per
augmentar |'autodependencia
alimentaria.

Australia

Proteina vegetal o alternativa a la
carn.

Estonia

Interés creixent en la dieta
mediterrania i en els productes
bio.

)

Canada

El Canada, un pais que busca
aliments de qualitat, sostenibles i
variats.

Xina
L'evolucid de la industria

alimentaria xinesa representa
una oportunitat.

Franca

Solucions disruptives per a
I’alimentacio del futur a Franca.

Ww O
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Paisos Baixos

Proteina alternativa i
alimentacié saludable

Sudafrica

Oportunitats al sector
d'ingredients amb valor afegit i
d'origen vegetal.

Nota: principals oportunitats del sector ordenades en base a I'index d’oportunitats de negoci internacionals del 2023

Il Generalitat
¥ de Catalunya
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Queé hi ha a continuacié en proteines alternatives?

ACCIO

El gust continua sent un
repte per a les
alternatives carnies que
la fermentacié pot
superar

La fermentacié pot
augmentar el valor
nutricional de les
alternatives a la carn

La proteina alternativa
podria ajudar a reduir
I'escalfament global

Les alternatives a la carn
podrien millorar la
transparéncia de la cadens
de subministrament

i la seguretat alimentaria

(Il Generalitat
Wl¥ de Catalunya

La fermentacid és una solucié prometedora, ja que pot reproduir millor la carn d'origen animal. El 2021, a
Amsterdam, es va posar en marxa el projecte "Biodepuracio de proteines vegetals". Aquest projecte pretén
desenvolupar tecniques de biodepuracio basades en la fermentacio, amb I'objectiu d'eliminar els sabors
desagradables de les proteines d'origen vegetal que en les tecniques convencionals de processament d'aliments
no es poden obtenir sense fer servir additius.

La salut i una etiqueta neta sén els principals motors perque els consumidors triin alternatives de carn d'origen
vegetal, pero alguns productes tenen alts nivells de sal, greix i processament. La fermentacio esta emergint com
una solucid viable per abordar aquests problemes, millorant els perfils nutricionals i diversificant les fonts de
proteina més enlla de les opcions tradicionals com la soja i els pesols.

El canvi climatic afecta I'agricultura i el subministrament d'aliments, ja que provoca fendbmens meteorologics
extrems que danyen els cultius i el bestiar. Les fonts de proteines vegetals demostren un major nivell de
sostenibilitat que la carn tradicional, la qual cosa comporta una disminucié substancial de les emissions, un Us
meés eficient de la terra i dels recursos hidrics, es pot produir més a prop dels consumidors i sbn més resistents a
les condicions meteorologiques.

Els consumidors i els fabricants d'aliments estan preocupats per la seguretat alimentaria i la transparencia a
consequéncia dels escandols alimentaris i les malalties que afecten la produccié de carn. Aixd posa de manifest
la importancia de la transparéncia en la cadena de subministrament. Les alternatives de carn derivades de la
fermentacié poden abordar aquestes preocupacions produint aliments de manera local i segura, lliures de
malalties dels cultius o dels animals.
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Reptes rellevants: aplicacions a tota la cadena de valor

Tecnologia

Les principals empreses tenen un volum i unes capacitats de produccié reduides en
comparacioé amb les empreses d’alimentacio tradicionals.

v Incrementar capacitat de produccié a gran escala.

Desenvolupament tecnologic pendent per explotar el procés de fermentacié i cultiu
de cél-lules.

Canvi cultural

Augment de poblacio vegetariana, vegana, etc.

Increment de conscienciacio de sostenibilitat entre la poblacio.

Nous habits de consum responsable.

Canvi cultural obligat per ’'augment poblacional i la insostenibilitat del sistema de
consum actual.

Normativa

La proteina vegetal és actualment de consum generalitzat.
Primers passos per regular i autoritzar la produccio6 i el consum de carn cultivada.

Preu

Producte amb desavantatges de preu respecte a la carn tradicional, fet que en
desincentiva el creixement.

) 4 i
ACC'O (Il Generalitat . .
Wl¥ de Catalunya Fem avui 'empresa del dema
Catalonia
Trade Ctinvestment
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Regulacid i iniciatives publiques en relacié a la proteina alternativa

El consum d’aliments d’origen vegetal i de proteines alternatives €s una tendéncia a I’al¢ga que cal acompanyar amb politiques publiques. Existeixen

estrategies nacionals per desenvolupar la produccié de proteines alternatives i el suport en inversié en R+D per respondre a les exigencies de la societat i a

Estats Units i Xina

* Els EUA i la Xina inicien relacions en matéria de regulacio per a la carn

les expectatives alimentaries.

Iniciatives publiques internacionals

+ Estats Units: s’esta treballant en un marc regulador del govern

per preparar |'aterratge al consum general.

Singapur: s’ha aprovat la venda de carn cultivada. Lempresa Eat
Just obrira la fabrica més gran d’Asia per produir carn cultivada el
2023.

Japé: el govern crea una comissid per avaluar i establir les
normatives sanitaries i legals necessaries per comercialitzar carn
cultivada.

Xina: el pla quinquennal per desenvolupar la bioeconomia de
2022 incideix en la recerca, el desenvolupament i la produccié de
proteines sintetiques.

Paisos Baixos: el govern aprova una subvencio de 60 M€ per al
desenvolupament del sector i dona permis per fer tastos de carn
cultivada.

Suissa: creacio del Cultured Food Innovation Hub.

Israel: suport del govern al Cultivated Meat Consortium.

Il Generalitat
¥ de Catalunya

cultivada.

El desembre del 2022, les plataformes xineses per a la col-laboracié
internacional AgFood Future Centre of Excellence (AGF) i Agriculture Food
Partnership (AFP) van coorganitzar un esdeveniment on experts de dos dels
mercats potencials més grans per a la innovacid en el sector de la carn van
intercanviar informacié sobre el procés d’aprovacio reguladora i sobre les
perspectives de mercat per a la carn cultivada (representat per I'FDA
estatunidenca i el Centre Nacional d’Avaluacié de Riscos de Seguretat
Alimentaria de la Xina).

Segons el comunicat emés per AgFood, el seu president, Ryan Xue, va
afirmar que «aquest intercanvi profund entre els EUA i la Xina tindra un
significat de gran abast per als governs i les industries interessades en
I’adopcid de la innovacié alimentaria, i ajudara a donar forma a la innovacié
alimentaria i al futur dels aliments en tots dos mercats i la resta del mon».
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(Gracies!

Passeig de Gracia, 129
08008 Barcelona

accio.gencat.cat
catalonia.com

@accio_cat
@Catalonia_TI

linkedin.com/company/acciocat/
linkedin.com/company/invest-in-catalonia/

1[Il Generalitat
Wl¥ de Catalunya

Més informacio sobre el sector i noticies relacionades:

https://www.accio.gencat.cat/ca/sectors/alimentacio/
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